
1. ชื่อผลงานสิ่งประดิษฐ   ผงวุนมะรุมสําเร็จรูป
2. ชื่อผูประดิษฐ

1. นางสาวธัญลักษณ   ทองหลอ       แผนกวิชาคอมพิวเตอรธุรกิจ  
2. นางสาวปทมวรรณ  คําสวาสดิ์ 
3. นายภูมรินทร           ซอนกลิ่น      แผนกวิชาคอมพิวเตอรธุรกิจ   

3. ชื่อครูที่ปรึกษา
1. นางสาวภัทรินทร  อะสงค  ตําแหนง

โทรศัพท 087-963-0341
2. นายปยะพงษ  พรหมบุตร  ตําแหนง  ครูพิเศษสอน  แผนกวิชาคอมพิวเตอรธุรกิจ

โทรศัพท 084-339-1575
3. นางวนิดา  ผลเจริญ ตําแหนง  ครูพิเศษสอน  แผนกวิชาสามัญสัมพันธ

โทรศัพท 086-2598776
4. บทคัดยอ

การศึกษาเปรียบเทียบความเหมาะสมของการใชปริมาณผงมะรุม  ในการทําผงวุน

มะรุมสําเร็จรูปโดยทดสอบคุณภาพดานสี กลิ่น รสชาติ  และเนื้อสัมผัสจากผงวุนมะรุมสําเร็จรูป 

 3 ตัวอยาง ผลปรากฏวาผูชิมใหคะแนนความนิยมดังตอไปนี้ ผงวุนมะรุมสําเร็จรูป ในการใช

ผงมะรุม ในปริมาณ 1ชอนชา นิยมมากที่สุด รองลงมาคือ ปริมาณผงมะรุม   

มะรุมที่มีความนิยมนอยที่สุดคือ 1

ผลการศึกษาพบวา  ผูบริโภคมีความพึงพอใจนิยมบริโภค ดานสี กลิ่น รสชาติและ   

เนื้อสัมผัส ในอัตราสวนผงมะรุม 1 
ในวุนเมื่อเทียบกับอัตราสวน  

2

1  ชอนชา และ

ชื่อผลงานสิ่งประดิษฐ   ผงวุนมะรุมสําเร็จรูป

นางสาวธัญลักษณ   ทองหลอ       แผนกวิชาคอมพิวเตอรธุรกิจ       ชั้น  ปวส
นางสาวปทมวรรณ  คําสวาสดิ์     แผนกวิชาคอมพิวเตอรธุรกิจ       ชั้น  ปวส

ซอนกลิ่น      แผนกวิชาคอมพิวเตอรธุรกิจ       ชั้น  ปวส

นางสาวภัทรินทร  อะสงค  ตําแหนง ครูชํานาญการ   แผนกวิชาคอมพิวเตอรธุรกิจ
0341

นายปยะพงษ  พรหมบุตร  ตําแหนง  ครูพิเศษสอน  แผนกวิชาคอมพิวเตอรธุรกิจ
1575

นางวนิดา  ผลเจริญ ตําแหนง  ครูพิเศษสอน  แผนกวิชาสามัญสัมพันธ
2598776      

การศึกษาเปรียบเทียบความเหมาะสมของการใชปริมาณผงมะรุม  ในการทําผงวุน

มะรุมสําเร็จรูปโดยทดสอบคุณภาพดานสี กลิ่น รสชาติ  และเนื้อสัมผัสจากผงวุนมะรุมสําเร็จรูป 

ตัวอยาง ผลปรากฏวาผูชิมใหคะแนนความนิยมดังตอไปนี้ ผงวุนมะรุมสําเร็จรูป ในการใช

นิยมมากที่สุด รองลงมาคือ ปริมาณผงมะรุม   
2

1  ชอนชา และปริมาณผงวุน

1 
2

1  ชอนชา 

ผลการศึกษาพบวา  ผูบริโภคมีความพึงพอใจนิยมบริโภค ดานสี กลิ่น รสชาติและ   

1 ชอนชามากที่สุด เนื่องจากไมมีกลิ่นเหม็นเขียว รสฝาดของมะรุมผสมอยู

ชอนชา และ1 
2

1  ชอนชา  

ชั้น  ปวส.1
แผนกวิชาคอมพิวเตอรธุรกิจ       ชั้น  ปวส.1

ชั้น  ปวส.1

ครูชํานาญการ   แผนกวิชาคอมพิวเตอรธุรกิจ

นายปยะพงษ  พรหมบุตร  ตําแหนง  ครูพิเศษสอน  แผนกวิชาคอมพิวเตอรธุรกิจ

การศึกษาเปรียบเทียบความเหมาะสมของการใชปริมาณผงมะรุม  ในการทําผงวุน

มะรุมสําเร็จรูปโดยทดสอบคุณภาพดานสี กลิ่น รสชาติ  และเนื้อสัมผัสจากผงวุนมะรุมสําเร็จรูป 

ตัวอยาง ผลปรากฏวาผูชิมใหคะแนนความนิยมดังตอไปนี้ ผงวุนมะรุมสําเร็จรูป ในการใช

ชอนชา และปริมาณผงวุน

ผลการศึกษาพบวา  ผูบริโภคมีความพึงพอใจนิยมบริโภค ดานสี กลิ่น รสชาติและ   

นเขียว รสฝาดของมะรุมผสมอยู



 


